
GOOSIES-wurst-TÖPFCHEN

Beilagen nach Belieben 

z.B.: Spätzle, Klöße, Kartoffeln

z.B.: Nudeln mit Salz aufsetzten

GOOSIES Gänsebratwurst kurz in einer Pfanne anbraten, bis die Wurst leicht bräunt, 

danach mit einem scharfen Messer  in 1 cm breite Stückchen schneide. 

Die Gänsesauce in einen Topf geben, Curry hinzugeben, unter Rühren erhitzen bis 

sie kocht. Die Bratwurststückchen zur Sauce hinzugeben. 

Nudeln abgießen und auf einen Teller geben. 

Die Gänsesauce mit den Bratwurststückchen 

darüber geben. Mit Curry nach Belieben 

nachwürzen.

Wir wünschen einen Guten Appetit!

Zutaten

2 x Gänsebratwurst

1 x Gänsesauce

1 x Teelöffel Curry (nach Belieben)
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