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ClaBen & Winter

GOOSIES

Wurstwaren-Manufaktur

GOOSIES-wurst-TOPFCHEN

Zutaten

2 x Gansebratwurst
1x Génsesauce
1x Teel6ffel Curry (nach Belieben)

Beilagen nach Belieben
z.B.: Spatzle, KloBe, Kartoffeln
z.B.: Nudeln mit Salz aufsetzten

GOOSIES Gansebratwurst kurz in einer Pfanne anbraten, bis die Wurst leicht braunt,
danach mit einem scharfen Messer in 1 cm breite Stuckchen schneide.

Die Gansesauce in einen Topf geben, Curry hinzugeben, unter Ruhren erhitzen bis
sie kocht. Die Bratwurststiickchen zur Sauce hinzugeben.

Nudeln abgieBen und auf einen Teller geben.
Die Gansesauce mit den Bratwurststickchen
dartber geben. Mit Curry nach Belieben

nachwdurzen.

Wir winschen einen Guten Appetit!

ClaBen Wurstwarenmanufaktur - Inh.: Johann-Michel ClaBen & Raimund Winter

Install 2 - 49456 Bakum - Telefon: 04446 - 1284 - E-Mail: classen@goosies.de - www.goosies.de




